mALIWEN RESERVA - SAUVIGNON BLANC

y la uva cuidadosamente molida y puesta
en maceracion fria durante 8 horas.
Posteriormente el mosto fue prensado.

Fermentacion: Se realiz6 en cubas de acero
inoxidable y se inoculé con levaduras
seleccionadas. El proceso tomé 20 dias a
temperaturas que oscilaron entre 150 y 170
C. para extraer todos los aromas y sabores
de la variedad.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Este vino se destaca por su color palido y
ALIWEN de matices verdes. En la nariz, intensos
RESERY A aromas de fruta revelan un vino de cuerpo
medio con delicadas notas citricas. Es el
aperitivo perfecto.

ENOLOGO
Carlos Concha.

ORIGEN
Valle de Curicé. Variedad: 100% Sauvignon
Blanc.

VENDIMIA Y VINIFICACION
Cosecha: Esta se realizé en forma manual
utilizando Bins de 350 Kgs.

Recepcion: Después de una rigurosa
seleccion, los racimos fueron despalillados
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