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‘ Los inviernos son suaves, los veranos secos
y templados y sus noches frescas. Todo lo
anterior asegura la produccion de uvas
sanas, de delicada textura y acentuado
aroma. Tiene un promedio de precipitacion
anual de 350 mm.

VINIFICACION

Recepcion: La uva fue cosechada
manualmente en el mes de junio,
aproximadamente 70 dias después de
terminada la cosecha normal de la uva
Semillon. Esta uva fue intencionalmente
sobre madurada y expuesta a un hongo
conocido cominmente como “Botrytis™.

Fermentacion: Se realiz6 en cubas de acero
inoxidable manteniendo temperaturas entre
170y 190 C. La fermentacion tuvo una
duracion de 18 dias; posteriormente se
introdujo a barricas de Roble por 6 meses.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Este vino esta inspirado en los famosos vinos
de la comarca de Sauternes, proviene de
nuestros vifiedos en el Valle del Maipo y ha
sido vinificado con uvas seleccionadas y
vendimiadas en su periodo de sobre
maduracion.

Tiene un color dorado muy intenso, con

aroma dulce y frutal que se confirma en el

paladar percibiéndose denso y amielado. Es
ORIGEN ideal para acompafar Foie Gras y todo tipo
Valle del Maipo. de postres.

VINEDOS ENOLOGO
Suelos: Son de origen aluvial, texturas Hernan Amenabar.
medias, francas a franco arenosas y bien

drenados. Los terrenos son planos, de

profundidad media y moderada fertilidad.

Clima: El clima es mediterraneo subhtimedo.
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