m UNDURRAGA VINO ESPUMOSO - ROSE

ORIGEN
Valle del Maipo.100% Pinot Noir.

VINEDOS

Suelos: son de textura media, franco a franco-
arenoso, cuentan con buen drenaje y su origen
es aluvial. Los terrenos son de profundidad
media, planos y fertilidad moderada.

Clima: el clima corresponde al mediterraneo
subhimedo. La época invernal es moderada y
la de verano es templada y seca, con noches
frescas.

Estas condiciones garantizan que las uvas
producidas sean sanas, con textura delicada y
aroma acentuado. Las precipitaciones anuales
tienen un promedio de 350 mm.

VINIFICACION

Recepcion: las uvas fueron cosechadas de forma
manual y luego puestas en bins de 350 kg., Las
uvas fueron despalilladas y suavemente molidas
para ser mantenidas por un periodo en
maceracion en frio y asi lograr el contacto de
las peliculas con el jugo logrando el atractivo
color rosado sandia.

Fermentacion: la fermentacion se realiz6 en
cubas de acero inoxidable durante 15 dias, con
temperaturas que oscilaban entre los 16°C y
17°C, para aumentar al maximo los aromas y
sabores varietales.

Una vez finalizada la fermentacion el vino es
clarificado y la estabilizado. Se agrega en esta
etapa el licor de tiraje para que se lleve a cabo
la segunda fermentacién utilizando el método
charmat. Una vez terminada esta fermentacion,
el vino permanece en sus lias durante 45 dias
luego se le agrega el licor de expedicion y
finalmente es embotellado.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Este vino fue producido bajo el método Charmat
con uvas 100% Pinot Noir provenientes de
nuestros vifiedos del valle del Maipo. De color
rosado fresco, atractivo y novedoso, muy
caracteristico en este tipo de vino, producto de
la maceracion de la piel con su jugo por un
determinado periodo de tiempo. En nariz ofrece
abundantes sensaciones muy complejas,
eminentemente frutales recordando frutos rojos
como la guinda y el cherry, ademas de delicados
toques florales a rosa. De burbujas persistentes
y uniformes, en boca es seco y delicado, frutoso
y con cuerpo.

Ideal para acompafar sus aperitivos, comidas
y postres. Sirvalo entre 7 y 9 grados.
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